
Jane marcetweg 38
1349 GS Almere

T:036 - 531 95 43 
M:info@devijfsterren.nl
W:www.devijfsterren.nl

Kerstdiner bestellen? 
Dat kan telefonisch via 036 - 531 95 43 of mail naar info@devijfsterren.nl 

Kerstbrochure 

Wij hebben met liefde een kerstbrochure voor u
samengesteld boordevol overheerlijke gerechten.  

Het kerstbuffet is vanaf 20 personen te bestellen.



Kijk op
www.devijfsterren.nl

...voor het hele assortiment! 

Aantal gasten:   Koks: Uurtarief:

20 - 49 
50 - 99 
100 - 149 
150 - 199 

€    45,00
€    90,00 
€  127,50
€  180,004 koks    

Kokskosten = aantal vaaruren+
3 uur voor op- en afbouw x uurtarief

Gerechten van de grill
Malse kippendijsaté in een pittige marinade
Gemarineerde zalmfilet met kruidenolie en citroen
Langzaam gegaarde runderstoof met tijm
Rundvleesspies met romige kruidenboter

Bijgerechten
Romige aardappelgratin met een vleugje truffel
Stoofpeertjes in rode wijn met kruidnagel en kaneel

Salades en brood
Spinaziesalade met vijg, geitenkaas en balsamicodressing
Salade van warmgerookte zalm met ei en roseval
Winterse koolsalade met een frisse dressing
Diverse broodsoorten met smeersels

€ 33,95 per persoon

Bitterkoekjesmousse met
winterse stoofpeer en karamel 
€ 6,95 per persoon 

Alle kerstaanbiedingen zijn leverbaar van 1 t/m 18 december 2026 - De minimale afname is 20 personen -
Vraag gerust een offerte aan voor het gebruik van bediening, kokskosten, mastiek en bezorgkosten.

Koude gerechten
Winterse koolsalade met een frisse dressing
Romige aardappelsalade met tonijn en rode ui
Spinaziesalade met vijg, geitenkaas en balsamicodressing
Boerenpaté met winterse cranberrycompote
Ambachtelijk brood met smeersels

Warme gerechten
Feestelijke kalkoenrollade met portsaus 
Tongscharrolletje gevuld met zalm in hollandaisesaus
Malse kipgehaktballetjes in romige pepersaus
Romige aardappelgratin met een vleugje truffel
Vergeten groenten uit de oven
Stoofpeertjes in rode wijn met kruidnagel en kaneel

€ 29,95 per persoon

Kerst

Optioneel

Kerstbuffet

’van de grill’ 

“Christmas” 

bij te bestellen 
dessert
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Kerst

Koude gerechten
Luxe vleesplateau met paté, wildham, droge worst
en kalkoenham
Feestelijk kaasplateau met een selectie van kazen,
vijgenbrood, vijgencompote en druiven

Salades en brood
Spinaziesalade met vijg, geitenkaas en balsamicodressing
Salade van warmgerookte zalm met ei en roseval
Winterse koolsalade met een frisse dressing
Ambachtelijk brood met smeersels

Warme gerechten
Feestelijke kalkoenrollade met portsaus 
Langzaam gegaarde runderstoof met tijm
Tongscharrolletje gevuld met zalm in hollandaisesaus

Bijgerechten
Romige aardappelgratin met een vleugje truffel
Vergeten groenten uit de oven
Stoofpeertjes in rode wijn met kruidnagel en kaneel

€ 43,95 per persoon

Kerstbuffet
“Christmas de luxe” 

1 Kok

2 Koks
3 Koks



Kijk op
www.devijfsterren.nl

...voor het hele assortiment! 

Optioneel

Sitting diner Walking dinner
‘Kerst’ 

bij te bestellen  

verrassing 

‘Kerst’ 

Amuse van de chef 

€ 3,95 per persoon 

Koude gerechten
Luxe vistrio met gemarineerde zalm, romige
garnalencocktail en gerookte paling

of

Rundertataki gemarineerd in furikake, met bosui en
een Oosterse dressing

Warme gerechten
Tongscharrolletje gevuld met zalm in hollandaisesaus,
doperwten puree en bimi

of

Feestelijke kalkoenrollade met portsaus, courgette
en kruidenpuree

Dessert
Bitterkoekjesmousse met winterse stoofpeer 
en karamel

of

Selectie van fijne kazen met vijgenchutney 
en kletzenbrood

€ 44,95 per persoon* 
*Kies je voor een sitting dinner? Maak dan één keuze
uit de koude gerechten, warme gerechten en het
dessert. Alle sitting dinners worden geserveerd met
minibroodjes en diverse smeersels.

Aantal gasten:   Koks: Uurtarief:

20 - 39 
40 - 79
80 - 149
150 - 199

2 koks
3 koks  
4  koks
5  koks 

€    90,00
€  135,00 
€  180,00
€  225,00

Kokskosten = aantal vaaruren+
3 uur voor op- en afbouw x uurtarief

Alle kerstaanbiedingen zijn leverbaar van 1 t/m 18 december 2026 - De minimale afname is 20 personen -
Vraag gerust een offerte aan voor het gebruik van bediening, kokskosten, mastiek en bezorgkosten.

Assortiment amuses
Dadelrolletje met mousse van wild en balsamico

Koude gerechten
Gemarineerde zalm met dille en kruidenhangop
Rundertataki gemarineerd in furikake, met bosui en
een Oosterse dressing

Tussengerecht
Romige paddenstoelensoep met verse groene kruiden

Warme gerechten
Tongscharrolletje gevuld met zalm in hollandaisesaus,
doperwten puree en bimi
Feestelijke kalkoenrollade met portsaus, courgette
en kruidenpuree

Dessert
Bitterkoekjesmousse met winterse stoofpeer 
en karamel

€ 46,95 per persoon*
*Alle walking dinners worden geserveerd met
minibroodjes en diverse smeersels.
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Kerst



Kijk op
www.devijfsterren.nl

...voor het hele assortiment! 

 

Langzaam gegaarde zalmzijde (± 500 gram) 
met ongeveer 50 stuks nori chips en canapés
geserveerd met huisgemaakte wasabimayonaise
€ 62,50 

Langzaam gegaarde zalmzijde (± 750 gram) 
met ongeveer 100 stuks nori chips en canapés
geserveerd met huisgemaakte wasabimayonaise
€ 87,50 

Borrelhapjes 

Truffelsalami, fijne gedroogde worstjes en bresaola
Selectie van kazen met verse vijgen en kletzenbrood
Gemarineerde olijven met knapperige kaasstengels
Komkommer en witlof met romige truffelmayonaise
Geserveerd met crostini’s, aioli en pesto
€ 85,00 (±10 personen) 

Vega/vegan 

zalmzijde 

voor op tafel 

plank

hapjes

borrelplank

Onbeperkt nootjes op de statafels 
2 rondes bittergarnituur (2 hapjes p.p.)
Nootjes, kaasstengels en olijven
Ambachtelijk brood met smeersels 
1 portie verse friet met mayonaise*
1 broodje burger van de grill 

€ 1,95 p.p.
€ 2,95 p.p.
€ 3,95 p.p.
€ 3,25 p.p.
€ 3,95 p.p.
€  6,95  p.p.

 

Alle kerstaanbiedingen zijn leverbaar van 1 t/m 18 december 2026 - De minimale afname is 20 personen -
Vraag gerust een offerte aan voor het gebruik van bediening, kokskosten, mastiek en bezorgkosten.

Dadelrolletjes met mousse van wild
Geitenkaas met kletzenbrood
Mini-clubsandwich met romige hummus
Gerookte zalm met wasabicrackers en wakame
Gamba met frisse citroen-aioli
€ 82,50 (50 stuks)

* Frietjes zijn niet te bestellen op de Staets boten.
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Mini-brioche met vegan filet americain
Knapperige witlof met romige truffelmayonaise
Gemarineerde groene asperges
Mini-capresespiesjes met tomaat en basilicum
Mediterrane gemarineerde olijven
Krokante soepstengels met romige hummus
Crostini met mediterrane tapenade
€ 72,50 (±10 personen) 

Schotse Kerst

Kerst



Kijk op
www.devijfsterren.nl

...voor het hele assortiment! 

Witte tafelkleden à 240 x 140 cm 
€ 17,50 per stuk 

Ballonpilaren in de kleuren: 
rood, groen en zilver of 
goud met een top ballon 
€ 125,00 per twee stuks

Mastiek, bestek en luxe servetten 
€ 4,95 per persoon

Wit linnen, Mastiek, bestek en luxe
servetten 
€ 6,50 per persoon 

1 Kunstkerstboom ca. 1,80 meter
Verlichting in de kerstboom
5 Feestelijk ingepakte decoratiecadeaus met strikken 
€ 59,50 inclusief op-, en afbouw

Alle kerstaanbiedingen zijn leverbaar van 1 t/m 18 december 2026 - De minimale afname is 20 personen -
Vraag gerust een offerte aan voor het gebruik van bediening, kokskosten, mastiek en bezorgkosten.

Kerstversiering 
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Kerst sfeerpakket

Extra 

Kerst sfeerpakket

1 Opblaasbare kerstman ca. 2 meter hoog
1 Kunstkerstboom ca. 1,80 meter
Verlichting in de kerstboom
10 Feestelijk ingepakte decoratiecadeaus met strikken 
€ 99,50 inclusief op-, en afbouw

“de luxe” 

Kerst buffetstyling

Decoratieve dennentakken/kerstgroen 
Warme LED-decoratieverlichting
Stompe LED-kaarsen in verschillende hoogtes
Kerstballen en kleine kerstdecoraties 
€ 49,50 inclusief op-, en afbouw
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